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L’arrosto perfetto
C h ef  M a u r i z i o  B o s ott i
I n i z i a m o  b e n e  i l  n u ovo  a n n o  c o n  u n  c o r s o  d i  c u c i n a  d e d i c ato  a l l a  te c n i c a  d i  c ott u ra  d e l l ’a r ro sto  
p e r fetto ;  l o  c h ef  M a u r i z i o  B o s ott i  s a rà  l a  n o st ra  g u i d a  e s p e r t a .

M E N Ù
S c a m o n c i n o  d i  v i te l l o  g l a s s ato  a l  fo r n o  c o n  p at ate  e  c a rc i ofi
A r i st a  d i  m a i a l e  a l l a  To s c a n a  c o n  fa g i o l i  c a n n e l l i n i  a l l ’u c c e l l etto
C o s c e  d i  t a c c h i n o  a r ro sto  a l l a  p i e m o nte s e  c o n  p u rè  d i  p at ate

C o r s o  d i  c u c i n a  +  p ra n zo :  e u ro  75

G I OV E D Ì  2 5 .01 . 2 024  O R E  1 9 : 0 0

Radicchio e carciofi
C h ef  Da n i l o  A n g é
D u e  t ra  i  ve g et a l i  p i ù  b u o n i  i nte r p ret at i  d a l l o  c h ef  Da n i l o  A n g è…u n  c o r s o  d i  c u c i n a  st u p e n d o !

M E N Ù
S t r u d e l  d i  c a rc i ofi  e  c i p o l l e
R a d i c c h i o  e  c a rc i ofi  i n  s a o r
R i s otto  c o n  c re m a  d i  ra d i c c h i o,  g o rg o n zo l a  e  m a n d o r l e
Tat i n  d i  ra d i c c h i o  e  t a r t a re  d i  m a n zo

C o r s o  d i  c u c i n a  +  c e n a :  e u ro  75

M E R C O L E D Ì  2 1 .02 . 2 024  O R E  1 9 : 0 0

Pasta frolla e brisée, dolce e salata
C h ef  M a u r i z i o  B o s ott i
P ro nt i  p e r  u n  c o r s o  e c c ez i o n a l e,  d ove  l a  p a st i c c e r i a  e  l a  c u c i n a  s i  u n i s c o n o  p e r fett a m e nte  g ra z i e  
a l l o  c h ef  M a u r i z i o  B o s ott i ? !

M E N Ù
Pa st a  f ro l l a
Pa st a  f ro l l a  a l  p a r m i g i a n o
Pa st a  b r i s é e  a l  p a r m i g i a n o
C ro st at i n a  d i  p a r m i g i a n o  e  z u c c h i n e  c o n  h u m m u s  d i  c e c i
S t r u d e l  d i  c i m e  d i  ra p a  e  m oz z a re l l a
C ro st at a  d i  m e l e  c l a s s i c a

C o r s o  d i  c u c i n a  +  c e n a :  e u ro  75



M A RT E D Ì  2 7.02 . 2 024  O R E  1 9 : 0 0

Risotti di primavera
C h ef  Stefa n o  R i va
Lo  c h ef  S tefa n o  R i va  c i  p ro p o n e  d e l l e  n u ove  r i c ette  p e r  re a l i z z a re  d e i  fa nt a st i c i  r i s ott i .

M E N Ù
R i s otto  c a c i o  e  p e p e,  c r u d o  d i  g a m b e r i  e  m e nt a
R i s otto  c o n  s p e c k ,  fave  e  p e c o r i n i
R i s otto  c o m e  u n a  p i z z a  m a rg h e r i t a

C o r s o  d i  c u c i n a  +  c e n a :  e u ro  75

M E R C O L E D Ì  0 6.0 3 . 2 024  O R E  1 9 : 0 0

Che gnocchi!
C h ef  Stefa n o  R i va
Lo  c h ef  S tefa n o  R i va  c i  st u p i rà  a n c o ra  u n a  vo l t a  c o n  q u e st i  fa nt a st i c i  g n o c c h i !

M E N Ù
G n o c c h i  d i  p at ate  r i p i e n i  d i  t a l e g g i o  c o n  p o l ve re  d i  a c c i u g h e  e  p o m o d o ro  b att u to
G n o c c h i  d i  s e m o l i n o  e  m a i s  m o r b i d i  e  c ro c c a nt i  c o n  ra g ù  d i  fa ra o n a
G n o c c h i  t i ro l e s i  c re m a  e  s p e c k
G n u d i  d i  s p i n a c i  a l  b u r ro  e  s a l v i a

C o r s o  d i  c u c i n a  +  c e n a :  e u ro  75

G I OV E D Ì  0 4 .0 4 . 2 024  O R E  1 9 : 0 0

Paste fresche con verdure
C h ef  Da n i l o  A n g é
R i c ette  s e m p re  n u ove  e  g u sto s e  i n  q u e sto  c o r s o  d i  c u c i n a  d e d i c ato  a l l e  p a ste  f re s c h e  c o n  l o  c h ef  
Da n i l o  A n g è.

M E N Ù
C a n n e l l o n i  c o n  r i c ott a  e  m e l a n z a n e,  s a l s a  d i  b ro c c o l i
C a p e l l i  d ’a n g e l o  c o n  s a l s a  d i  p e p e ro n i  a r ro st i t i  e  a c c i u g a
Pa st a ,  p i s e l l i  e  g u a n c i a l e
G n o c c h ett i  d i  s e m o l a  e  z affe ra n o  c o n  c i p o l l otto  fo n d e nte

C o r s o  d i  c u c i n a  +  c e n a :  e u ro  75
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M A RT E D Ì  1 4 .0 5 . 2 024  O R E  1 9 : 0 0

Polpette e polpettoni
C h ef  Da n i l o  A n g é
U n  c o r s o  d i  c u c i n a  g o l o s o  e  d e l i z i o s o,  c o n  r i c ette  d i  p o l p ette  e  p o l p etto n i  c h e,  g ra z i e  a l l o  c h ef  
Da n i l o  A n g è,  d i ve nt a n o  p i att i  g o u r m et .

M E N Ù
Po l p ette  d i  p a n e  a l l a  p i z z a i o l a
S p r i t z  a l  C y n a r  c o n  p o l p ette  d i  l e s s o  e  r i s o
Po l p etto n e  c o n  s p i n a c i  i n  c ro st a
Po l p etto n e  d i  p at ate  e  ve rd u re

C o r s o  d i  c u c i n a  +  c e n a :  e u ro  75

M E R C O L E D Ì  2 2 .0 5 . 2 024  O R E  1 9 : 0 0

Primi piatti con il pesce
C h ef  M a u r i z i o  B o s ott i
Lo  c h ef  M a u r i z i o  B o s ott i  v i  i n s e g n e rà  a  c u c i n a re  d e l l e  r i c ette  d i  s q u i s i t i  p r i m i  p i att i  a  b a s e  d i  p e s c e,  
c h e  p ot rete  p o i  re a l i z z a re  s i a  i n  s i t u a z i o n i  i nfo r m a l i  c h e  raffi n ate.

M E N Ù
L i n g u i n e  c o n  c a l a m a r i ,  a s p a ra g i  e  c o l at u ra  d i  a l i c i
Ta g l i ate l l e  c o n  b a c c a l à  e  p a n c ett a  d o l c e,  c re m a  d i  z u c c h i n e  a l  b a s i l i c o  •
I n s a l a l a  d i  s p a g h ett i ,  s g o m b ro  m a r i n ato,  “c av i a l e”  d i  m e l a n z a n e  e  p o m o d o r i n i  c o nfi t

C o r s o  d i  c u c i n a  +  d e g u st a z i o n e :  e u ro  75

G I OV E D Ì  0 6.0 6. 2 024  O R E  1 9 : 0 0

Street food italiani
C h ef  M a u r i z i o  B o s ott i
L a   t ra d i z i o n e  e  l a  r i c c h ez z a  d e l l o  st re et  fo o d  i t a l i a n o  i n  q u e sto  g o l o s i s s i m o  c o r s o  d i  c u c i n a  c o n  l o  
c h ef  M a u r i z i o  B o s ott i .

M E N Ù
" C u o p p o"  a l l a  n a p o l et a n a
O l i ve  a l l ' a s c o l a n a
B o m b ette  d i  M a r t i n a  Fra n c a
Fo c a c c i a  d i  Re c c o

C o r s o  d i  c u c i n a  +  c e n a :  e u ro  75


